
3 canapés au choix du Chef
***

Ravioles de foie gras à la truffe Melanosporum, 
consommé de champignons des sous-bois et enoki

***
Langoustines en nage de bisque de carapaçes façon Thaï ,

jeunes poireaux, tuile de pain
***

Turbot meunière, salsifis glacés aux éclats de truffe noire,
condiment de datte-citron, jus au ponzu-yuzu

***
Le bœuf dans le fi let laqué et brulé à la flamme,

topinambours et lard fumé comme un gratin, 
marrons fondants, sauce Périgourdine

***
Le brie de Meaux marbré à la truffe au mascarpone

***
Le chocolat lait et noir Valrhona en jeu de textures, 

crumble de cacao, glace vanille gousse
***

Gourmandises

Akhara Chay
s ' inv i te chez vous pour la Saint Sylvest re . . .

MENU

250€ par personne
hors boissons

Menu àempo r t e rsu r  d emande


