
ENTRÉES EN PARTAGE 

LES PLATS LAQUÉS ET GRILLÉS AU
BARBECUE HIBACHI

Salade de crudités aux gambas façon Thaï

Tartare de bœuf en souvenir du Japon

Sashimi de thon rouge en vinaigrette d'agrumes

Salade de crudités aux gambas façon Thaï

Tartare de bœuf en souvenir du Japon

Sashimi de thon rouge en vinaigrette d'agrumes

DESSERTS EN PARTAGE 

BARBECUE DU DIMANCHE Le 

Alliance de bœuf et magret mariné aux 

cinq épices chinoises

Thon grillé parfumé au Miso

Légumes sautés au wok

Grenailles dorées au thym et citron

Alliance de bœuf et magret mariné aux 

cinq épices chinoises

Thon grillé parfumé au Miso

Légumes sautés au wok

Grenailles dorées au thym et citron

Mousse légère au chocolat, éclats de sablé cacao

Délicatesse de mangue, passion et citron vert

Fruits rouges du moment et crème à la fève de

Tonka

Mousse légère au chocolat, éclats de sablé cacao

Délicatesse de mangue, passion et citron vert

Fruits rouges du moment et crème à la fève de

Tonka

Le menu ci-dessous est susceptible de varier chaque
semaine. Nous vous invitons à consulter nos réseaux

sociaux pour connaître les plats servis à la date de
votre réservation.

Le menu ci-dessous est susceptible de varier chaque
semaine. Nous vous invitons à consulter nos réseaux

sociaux pour connaître les plats servis à la date de
votre réservation.

49 € par personne hors boissons - 69 € avec forfait vin 
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