
Fête des pères
M E N U  

C É V I C H É  D E  D O R A D E  A U X  A G R U M E S
M A R M E L A D E  D E  Y U Z U  
T E M P U R A  D E  S H I S O  C R O U S T I L L A N T E

Sea bream ceviche with citrus fruits, yuzu marmalade
and crispy shiso tempura

B A L L O T I N E  D E  V O L A I L L E  F E R M I È R E
A U X  C O U R G E T T E S  D E  N I C E  
P O Ê L É E  D E  C H A M P I G N O N S  B R U N S  A U  G I N G E M B R E
J U S  D E  V O L A I L L E  R É D U I T  A U  C A R A M E L  D E  S O J A

Free-range chicken ballotine with Nice courgettes
pan-fried brown mushrooms with ginger
chicken jus reduced with soya caramel

T A R T E L E T T E  A U X  F R A I S E S  D E  S A I S O N
C R É M E U X  P I S T A C H E  S O R B E T  F R A I S E  B A S I L I C

Seasonal strawberry tartlet with pistachio cream and
strawberry-basil sorbet

A M U S E - B O U C H E  S U R P R I S E  D U  C H E F

The Chef’s surprise appetiser

M I G N A R D I S E S  D U  C H E F

The Chef's Petit Fours

5 0 €  H O R S  B O I S S O N S
5 0  €  E X C L U D I N G  D R I N K S

0 4  9 2  1 1  2 0  0 0
R E S E R V A T I O N @ V A G U E S A I N T P A U L . C O M


