
MENU
 
 

Canapés en surprise
Par Akhara Chay et Aline Kamakian  

 
Amuse-bouche

Chef Akhara Chay
Mousse de brocolis au charbon végétal et Dashi 

 vermicelle croustillant en souvenir de Bangkok 
 

Partage de Saveurs et de textures 
Chef fe Aline Kamakian

Itch :  Boulgour, tomate, pate de piment confit 

Houjagan : Salade, concombre, oignon, menthe séchée 

Zeitoun : Salade, olives vertes, tomates, noix 

Hummus Mayrig au Basterma (pastrami arménien)

Lahmajune :  le pain comme une tartelette, bœuf haché aux épices 

Soujouk Ferkhara :  Saucisse aux tomates épicées

Gdzou patates :  Pommes de terre rissolées au Paprika, citron et Coriandre fraiche 
 

Poisson
Chef Akhara Chay

Dos de cabillaud momifié en feuille d’algue Nori

Zaatar, baby courgette de Nice, sauce curry végétale 
 

Viande
Chef fe Aline Kamakian

Mante :  Ravioles croustillantes de bœuf - Sauce tomate, Sumac, Yaourt frais

Fischa Kebab : boulettes de bœuf - Sauce Griotte en aigre-douce 
 

Dessert
Chef fe Pâtissière Emilie Hersant

La Rhubarbe et la Fraise du Pays en Alliance

Confit au sirop parfumé de citronnelle-gingembre-cardamome 

Sorbet basilic-citron 
 

Mignardises by la vague 
 

Dîner caritatif en faveur de l'Arménie


