
DÉJEUNER

MENU  35 €  —  En 3 services / Three-course meal

LES PRÉMICES

Notre Caesar  19 €
Salade romaine, poulet, œuf poché, crispy bacon, croûtons, parmesan, olives Taggiasche

Our Caesar, romaine lettuce, chicken, poached egg, bacon, bread ,croutons, parmesan, olives— Origine France

Gyoza  18 €
De volaille, pousses de soja vapeur, sauce soja ponzu-yuzu

Poultry Gyoza, steamed bean sprouts, ponzu-yuzu soy sauce — Origine Europe

Le Velouté Dubarry  18 €
Tempura de chou-fleur, noisettes torréfiées, feuille d'algue nori

Cauliflower velouté, roasted hazelnuts, nori

La Truite du Cians  19 €
En gravlax, marmelade de yuzu, crème aigrelette, œufs de truite et ciboulette

Cians trout gravlax, yuzu marmalade, sour cream, trout roe, chives
─────────────────────

POUR CONTINUER

Le Cabillaud  25 €
En croustade d'amande, citron et parmesan, poireaux au vermouth Noilly Prat

Cod, almond, lemon and parmesan crust, leeks braised with Noilly Prat vermouth

Linguine alle Vongole  24 €
Sautées à l'ail et au gingembre, jeunes pousses d'épinards

Linguine alle Vongole, sautéed with garlic and ginger, baby spinach

La Soupe Tom Yum  25 €
Au poulet, vermicelles de riz, pousses de soja et coriandre

Chicken Tom Yum soup, rice vermicelli, bean sprouts, coriander — Origine France

Le Cœur de Rumsteak  27 €
Rôti au thym, pommes frites, sucrine, sauce chimichurri

Roasted rump steak with thyme, French fries, little gem lettuce, chimichurri sauce — Origine Europe
─────────────────────

LES DOUCEURS

Le Fromage  15 €
Sélection de la Maison Mons, Meilleur Ouvrier de France, Fromagerie du Cannet

Cheese selection from Maison Mons, Meilleur Ouvrier de France

Île Flottante  13 €
Crème anglaise à la vanille, popcorn caramélisé

Île flottante, vanilla cream, caramelized popcorn

Le Paris-Brest  13 €
En chou craquelin, praliné amande-noisette

Paris-Brest, craquelin choux pastry, almond and hazelnut praline

Le Brookie  13 €
Au chocolat comme à New York, éclats de noix de pécan, glace à la vanille en gousse

New York-style chocolate brookie, pecan pieces, vanilla bean ice cream

  MENU DÎNER  65 €  · CARTE BLANCHE DU CHEF 75 € ·  LA TABLE DU CHEF  95 €
BARBECUE JAPONAIS LE DIMANCHE MIDI  49 €  ·  MENU ENFANT  20 €

Lunch
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