COCKTAIL & DINER
4 MAINS

COCKTAIL
Chef Akhara Chay
Mouillette doree de volaille truffee
Blinis de tartare de thon au Ponzu Yuzu
Chef Youssef Akiki
Tartelette moutabbal de citrouille parfumeée a la sauge
Cornet de labneh et zaatar aux pistaches

DINER
Amuse bouche - Akhara Chay
Brocolis en legerete au Dashi, caviar Oscietre bio Francais,
poudre de crevette

Entrée - Chef Youssef Akiki
Tartare kebbeh Nayeh, glace a L'Arak

Plat - Chef Akhara Chay
Filet de Saint Pierre au Sumac, grille au Hibachi Japonais,
cremeux de riz basmati acidulé et safrane,
bisque au lait de coco-citronnelle-galanga

Plat - Chef Youssef Akiki
Selle d’Agneau des Alpilles en crolte de Kadaiif,
Mouhamra et freekeh roti

Dessert - Chef Patissier Fredeéric Benvenuti
Feuille a feuille de pate philo croustillant,

cremeux pistache, miel, sorbet yaourt

Mignardises by la Vague
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